
2026年（令和 8年）5月 9日（土） ［総　合］　　（2  ）

　

ラ
ー
メ
ン
の
一
風
堂
が
高
級

ラ
ー
メ
ン
と
寿
司
の
店「
五
行
」

を
マ
ン
ハ
ッ
タ
ン
の
グ
ラ
マ
シ

ー
地
区
の
20
丁
目
の
パ
ー
ク
街

と
ブ
ロ
ー
ド
ウ
エ
ー
の
間
に
出

店
し
た
。
４
月
28
日
、
招
待
客

対
象
の
オ
ー
プ
ニ
ン
グ
レ
セ
プ

シ
ョ
ン
が
あ
り
、
メ
デ
ィ
ア
関

係
者
、
イ
ン
フ
ル
エ
ン
サ
ー
ら

が
大
勢
集
ま
っ
た
。

　

プ
ロ
デ
ュ
ー
ス
す
る
の
は
、

Ｎ
Ｙ
の
１
号
店
か
ら
シ
ン
ガ
ポ

度
で
焦
が
し
た
ス
モ
ー
キ
ー
な

風
味
で
味
噌
漬
け
の
焼
き
豚
、

旨
み
卵
が
つ
い
た
イ
ン
パ
ク
ト

の
あ
る
ラ
ー
メ
ン
だ
。

　
「
極
み
と
ん
こ
つ
」（
29
ド

ル
）
は
一
風
堂
の
お
家
芸
で
あ

る
豚
骨
に
ト
リ
ュ
フ
を
入
れ
た

コ
ッ
テ
リ
の
贅
沢
な
味
が
楽
し

め
る
。
一
風
堂
の
豚
骨
ラ
ー
メ

ン
の
最
上
級
バ
ー
ジ
ョ
ン
だ
。

　
「
海
鮮
塩
ラ
ー
メ
ン
」（
29
ド

ル
）
は
イ
カ
、
蛸
、
海
老
、
ム

ー
ル
貝
、
イ
ク
ラ
が
乗
っ
た
ラ

ー
メ
ン
で
ブ
イ
ヤ
ベ
ー
ス
の
よ

う
な
豊
か
さ
を
味
わ
え
る
逸

品
。
こ
の
ほ
か
に
も
、「
醤
油

つ
け
麺
」（
32
ド
ル
）、「
ス
パ

い
、
接
待
の
店
と
し
て
も
立
派

な
味
、ゴ
ー
ジ
ャ
ス
な
店
内
だ
。

　

も
と
も
と
は
日
本
で
庶
民
の

食
べ
物
だ
っ
た
は
ず
の
ラ
ー
メ

ン
。
今
で
は
20
ド
ル
で
お
釣
り

が
来
れ
ば
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
と
い

う
感
覚
に
な
っ
た
時
代
の
中

で
、な
ら
ば
値
段
に
見
合
っ
た
、

値
段
以
上
の
味
を
追
求
し
た
結

果
の
ラ
ー
メ
ン
が
こ
こ
に
紹
介

す
る
「
五
行
」
の
味
と
言
え
る
。

　

ラ
ー
メ
ン
の
ほ
か
、
お
任
せ

ク
オ
リ
テ
ィ
ー
の
寿
司
・
刺
身

が
マ
ン
ハ
ッ
タ
ン
で
最
も
リ
ー

ズ
ナ
ブ
ル
で
、
平
日
ラ
ン
チ
限

定
の
ス
ペ
シ
ャ
ル
の
海
鮮
丼

（
24
ド
ル
）、
北
海
道
産
の
ウ
ニ

と
イ
ク
ラ
が
て
ん
こ
盛
り
の
デ

ラ
ッ
ク
ス
海
鮮
丼
（
34
ド
ル
）

も
、
か
な
り
の
バ
リ
ュ
ー
だ
。　
　

　
　
　
　
　
　
　
　

　（
三
浦
）

イ
シ
ー
」（
27
ド
ル
）、「
ゆ
ず

海
苔
」（
26
ド
ル
）
が
あ
り
、

ど
れ
も
一
度
は
味
わ
っ
て
み
た

い
ラ
ー
メ
ン
だ
。

　

味
に
う
る
さ
い
食
通
の
グ
ル

メ
な
人
は
も
ち
ろ
ん
、
セ
レ
ブ

な
来
客
や
取
引
先
の
米
国
人
エ

グ
ゼ
か
ら
「
日
本
の
ラ
ー
メ
ン

が
ア
メ
リ
カ
で
人
気
に
な
っ

て
い
る
よ
う

だ
が
、
ど
こ

か
美
味
し
い

お
薦
め
の
店

に
案
内
し
て

も
ら
え
な
い

だ
ろ
う
か
」

と
聞
か
れ
た

時
に
、
連
れ

て
行
っ
て
全

く
遜
色
の
な

　

東
京
六
本
木
で
人
気
を
集

め
、
ミ
シ
ュ
ラ
ン
の
ビ
ブ
グ
ル

マ
ン
に
も
選
ば
れ
た
ピ
ザ
店

「Pizza Studio Tamaki

（
Ｐ

Ｓ
Ｔ
）」
が
、
ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク

に
初
進
出
。
店
舗
は
イ
ー
ス
ト

ビ
レ
ッ
ジ
の
セ
ン
ト
・
マ
ー
ク

ス
１
２
３
番
地
、
旧Moody 

Tongue Pizza

の
跡
地
だ
。

5
月
5
日
ソ
フ
ト
オ
ー
プ
ン
。

ピ
ザ
の
本
場
と
も
い
え
る
ニ
ュ

ー
ヨ
ー
ク
で
、
日
本
発
の“

東

京
ナ
ポ
リ
ス
タ
イ
ル”

が
ど
の

よ
う
な
評
価
を
受
け
る
の
か
、

早
く
も
注
目
が
集
ま
っ
て
い

る
。

　

同
店
を
率
い
る
の
は
、
玉
城

翼
シ
ェ
フ
。
日
本
か
ら
輸
入
し

た
小
麦
粉
や
沖
縄
の
塩
を
使

い
、
約
30
時
間
発
酵
さ
せ
た
生

地
を
薪
窯
で
焼
き
上
げ
る
。
特

に
、
ピ
ザ
の
耳
の
形
は
玉
城
シ

ェ
フ
独
自
の
創
作
に
よ
る
も
の

で
、
ふ
っ
く
ら
と
立
ち
上
が
り

な
が
ら
も
、
お
焦
げ
を
つ
け
た

軽
や
か
で
香
ば
し
い
食
感
を
持

つ
。
こ
の
形
は
Ｐ
Ｓ
Ｔ
の
象
徴

で
「
東
京
ス
タ
イ
ル
」
と
呼
ば

れ
て
い
る
。

　

注
目
度
は
、
す
で
に
現
地
メ

デ
ィ
ア
に
も
広
が
っ
て
い
る
。

ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
・
タ
イ
ム
ズ
紙

で
は
、
食
評
論
家
の
ピ
ー
ト
・

ウ
ェ
ル
ズ
氏
が
玉
城
シ
ェ
フ
を

取
り
上
げ
、「
世
界
的
名
声
を

持
つ
東
京
の
ピ
ッ
ツ
ェ
リ
ア
が

ア
メ
リ
カ
に
挑
む
」
と
紹
介
。

単
な
る
ナ
ポ
リ
ピ
ザ
の
再
現
で

は
な
く
、
東
京
で
独
自
に
磨
か

れ
た“Tokyo-Neapolitan”

と

い
う
新
ス
タ
イ
ル
と
し
て
評
価

し
て
い
る
。
特
に
、
ク
ラ
ス
ト

の
底
に
感
じ
る
塩
味
ア
ク
セ
ン

ト
（
パ
ン
チ
）
や
、
独
自
に
開

発
さ
れ
た
小
麦
粉
の
配
合
、
職

人
の
厳
密
な
技
術
と
再
現
性
へ

の
こ
だ
わ
り
が
注
目
点
と
し
て

挙
げ
ら
れ
て
い
る
。

　

２
月
に
行
わ
れ
た
プ
レ
オ
ー

プ
ン
で
は
、
わ
ず
か
１
０
０
席

に
対
し
て
1
万
２
０
０
０
件
も

の
応
募
が
あ
っ
た
と
報
じ
ら
れ

大
き
な
反
響
を
呼
ん
だ
。
メ

ニ
ュ
ー
に
は
、
看
板
商
品
の

「Tamaki

」
を
は
じ
め
、
マ
ル

ゲ
リ
ー
タ
や
ビ
ス
マ
ル
ク
ピ

ザ
、
日
本
的
な
要
素
を
取
り
入

れ
た
ド
リ
ン
ク
も
並
ぶ
。

　

５
日
、
ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
店
は

ソ
フ
ト
オ
ー
プ
ン
を
迎
え
た
ば

か
り
玉
城
シ
ェ
フ
は
、「
日
本

発
の
Ｐ
Ｓ
Ｔ
ピ
ザ
が
、
現
地
の

人
と
の
交
流
で
Ｎ
Ｙ
ス
タ
イ
ル

に
変
わ
っ
て
い
く
の
を
見
て
い

て
ほ
し
い
」
と
に
こ
や
か
な
笑

顔
で
述
べ
た
。　
（
古
市
裕
子
）

東
京
発
ピ
ザ
「
Ｐ
Ｓ
Ｔ
」
初
進
出

一
風
堂
が
最
上
級
店
を
Ｎ
Ｙ
に

PSTピザ NY店
123 St Marks Pl, 

New York, NY 10009
Website: https://www.pizzapst.com/

営業時間：火～木　17:00-22:00
金・土　17:00-23:00

日・月定休

Gogyo Gramercy
45 E 20th St, New York, NY 10003

Tel:646-454-0057
https://www.ippudous.com/welcome-to-

gogyo-gramercy
平日：月ー金　Lunch 12:00-15:00 
                        Dinner 17:00-22:00

週末：土日祝　12:00-22:00     定休日なし

ー
ル
、
中
国
、
タ
イ
、
香
港
な

ど
一
風
堂
の
海
外
出
店
を
担
当

し
て
き
た
一
風
堂
Ｕ
Ｓ
Ａ
ホ
ー

ル
デ
ィ
ン
グ
ス
・
イ
ン
ク
の
矢

野
亮
太
社
長
だ
。
矢
野
社
長
が

こ
の
店
で
し
か
食
べ
る
こ
と
の

で
き
な
い
一
風
堂
の
最
も
ハ
イ

エ
ン
ド
な
ラ
ー
メ
ン
を
提
供
し

て
い
る
。

　

シ
グ
ネ
チ
ャ
ー
の
一
杯
は

「
焦
が
し
味
噌
」（
28
ド
ル
）
で
、

５
種
類
の
味
噌
を
油
で
３
０
０

https://japan-universities.com/event/collegefair.html

